
 

WEINE DES  MONATS 
 
ROT 
Vitello • Cabernet • Apulien • 2019 • 14,5% • 0,2l  .......................................................................................................................................... 9,50 € 
Centoare • Negroamaro • Apulien • 2021 • 13% • 0,2l ................................................................................................................................. 9,50 € 
Brigl • Edelvernatsch • Südtirol / Alto Adige • 2022 • 13% • 0,2l  ....................................................................................................... 8,50 € 
Fantini • Monepulciano d`Abruzzo • 2019 • 13 % •  0,75l  .................................................................................................................... 27,50 € 
Divino • Juventa • Franken • 2021 • 11 % • Cuvée • feinherb • 0,75l ............................................................................................... 21,00 € 
 
WEISS / ROSÉ 
Moncaro Bianco • Bio / Vegan • Marken • 2022 • 12,5% • 0,75l  ........................................................................................................ 19,50 € 
Werkstück Weimar • Poet • 2022 • 11,5 % • Cuvée • halbtrocken • 0,2l ..................................................................................... 21,00 € 
Monte Cicogna IMPERIALE • Lugana • Lago di Garda • trocken • 2022 • 13,5% • 0,75l  ................................................ 36,00 € 
Heinrich Gier • Merlot rosé • Pfalz • 2022 • 12,5% • 0,75l  ...................................................................................................................... 22,50 € 
Di Lenardo • Pinot Grigio • Venezia • 2021 • 12,5% • 0,75l  ................................................................................................................... 29,50 € 
Weingut Castell • “Tell Me” White • Silvaner • Franken • 2023 • 12% • 0,2l …………….MUST HAVE……….………….……..6,80 € 
Eisacktal Valle Isarco • Südtirol / Aldo Adige • Chardonnay • 2022 • 14 % • 0,2l  ................................................................ 9,80 € 
Di Lenardo • Sauvignon • Venezia • 2022 • 13 % • 0,2l  ............................................................................................................................. 8,90 € 
Christian Bamberger • Weißer Merlot • Nahe • 2021 • 12,5 % • trocken • 0,2l  ....................................................................... 8,90 € 
 
GETRÄNK DER WOCHE 
Bayreuther Hell • Flasche 0,33l ................................................................................................................................................................................. 3,80 € 

 
PETIT CHIC 
Datteln im Speckmantel (8 Stk.) • auf etwas Salat serviert .............................................................................................................. 11,90 € 
Carpaccio vom Rind • Rucola • Parmesan  ..................................................................................................................................................... 16,90 € 
Rucolasalat • Kalbsleberstreifen • Kirschtomaten …………………………………………………………………………………………….………………….12,90 €  
Sashimi vom Lachs • warme Nussbutter  ………………………………………………………..…………………………………………………..…..……………….21,50 €  
 
PASTA  & Risotto 
Gnocchi • Bärlauchfüllung + in Salbeibutter geschwenkt……….…………………….…………………………………………………………….…..16,50 € 
Risotto auf Kapernsauce • Oktopus vom Grill on Top……….…………………….…………………………………………………………………… …..28,50 € 
 

VEGAN DER WOCHE 
Vegane Currywurst ( Erbsenprotein ) • Pommes Frites ……….…………………………………………………………….…….………..….…….…..14,50 € 

 
NICE TO MEAT YOU 
paniertes Kalbsschnitzel  • Pommes Frites • Salat • Preiselbeeren………………………………………………....……………….….…..…28,50 € 
Zartes aromatisiertes Carree vom Duroc • (ca. 300g) • Grill • Nusspolenta-Törtchen • Kräuterbutter………27,50 € 
Rib Eye (220g) • Grill • Kräuterbutter • Bratkartoffeln…………….…………………………………………………………………………………….……32,50 € 
Irisches T-Bone Steak „Dry Aged“ • (350g) • Grill • Kartoffel-Gratin • Kräuterbutter………………………………………..…39,50 € 
Rumpsteak • (500g) • Grill • Pommes Frites • Kräuterbutter……………………...........................................................................……48,50 € 
…Alternativ servieren wir Ihnen das Rumpsteak auch in Tranchen geschnitten nach italienischer Art  
auf Rucola mit Kirschtomaten und Parmesan  

 
MAIN  MARE  
Schottisches Lachsfilet • Bärlauch-Hollandaise • Zartweizen-Risotto • Karottengemüse………….……………….…28,50 € 
Dorade vom Grill • Zitrone •  Shiitakepilze mit Balsamico…………………………………………………………………………………………..…..24,50 € 
 

GLÜCKSMOMENTE 
Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern …………………………………………………………….…..……….…..………1 Pers. 6,50 € / 2 Pers. 11,50 € 
Affogato ( doppelter Esprsso + 1 Kugel Vanilleeis ) ................................................................................................................................. 7,80 € 
Passionsfruchtsorbet ( Kugel ) – Vegan ............................................................................................................................................................ 4,00 € 
Sauerrahmeis ( Kugel ) .................................................................................................................................................................................................... 3,50 € 
Klassisches Tiramisu • ………………………………………. MADE WITH LOVE……………………………………………………………………………….…………7,90 € 
2 Kugeln Vanilleeis mit Salted Caramel Sauce + Sahne ………………………………………………………………………………..………………..….5,80 € 


