
 

WEINE  
ROT: 
Lambrusco „ Qualitätswein” • Amabile • 7,5 % • 0,2l………………………………………………..…………………………….…..………………..………………………..6,50 € 
Bardolino • “Hauswein“ • Garda • 2023• 12,0% • 0,2l ………………………………………………………………6,80 €……als Weinschorle 0,2l…6,00 € 
Primitivo • Monte Martino • Veneto • 2022 • 13,5% • 0,2l ​ 7,80 € 
Strahlkraft • Christian Bamberger • Cuvee trocken • Nahe • 2022 • 13,5% • 0,75l ​ 32,50 € 
Vitello • Primitivo • Apulien • 2022 • 13,5% • 0,75l​ 34,50 € 
Domini Veneti • Appassimento • Veneto / halbtrocken • 2024 • 14% • 0,75l ​ 27,50 € 
Chianti D.O.C.G. • Rufina / Toskana • 2024 • 13% • 0,75l ​ 32,00 € 
ENDRIZZI • Lagrein • Trentino • 2023 • 12,5% • 0,75l​ 32,50 € 
WEISS / ROSÉ: 
Frizzantino • Amabile • 7,5 % • 0,2l …………………………………………………………………………………………………………………………………..…………………………….6,50 € 
Pinot Grigio • “Hauswein • Garda • 2023• 12,0% • 0,2l ……………………………………………6,80 €…….als Weinschole 0,2l​ 6,00 € 
Domini Veneti • Lugana • Veneto • 2024 • 13 % • 0,75l ​ 32,00 € 
Campagnola • Pinot Grigio • Veneto • 2024 • 12 % • 1,0l ​ 28,50 € 
Rotling • Castell • Franken • 2025 • 11,5% • 0,2l ​ 8,50 € 
Chiaretto di Bardolino • Domini Veneti • Veneto • 2024 • 12,5% • 0,75l ………………………………………………………..……………………………22,00 € 
Fräulein Müller aus dem Rosengarten • Christian Bamberger • Nahe • trocken • 2024 • 11,5% • 0,75l …………….……..…24,50 € 
Weingut Schwanen • Bacchus • Franken • 2023 • 9,5% • 0,2l ……………………………………..……….………….………………………………………………..6,80 € 
Eisacktal Valle Isarco • Südtirol / Aldo Adige • Chardonnay • 2022 • 14 % • 0,75l ​ 36,00 € 
Eisacktal Valle Isarco • Südtirol / Aldo Adige • Sauvignon • 2023 • 13,5 % • 0,75l ​ 45,00 € 
 
Aperitif der Wo che: ODE LEMON SPRITZ 
Ode Bright Lemon • Prosecco • etwas Soda • Orangenscheibe • Eiswürfel……………………​ ……..……….11,50 € 
 
STARTERS AND TO SHARE 
Vitello Tonnato “Essboutique Style“ ……………………………………………………………………………………………………………………​ ………………….….14,50 € 
Carpaccio vom Rind • Rucola • Parmesan ………………..………………………………..…………………………………………………………….…………………………..….17,50 € 
Datteln im Speckmantel (8 Stk.) • auf etwas Salat serviert…………………………………………………………………..………………………………..….…...12,90 € 
 
SPARGELGERICHTE 
Spargelcremesuppe ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………​ ……………..7,50 € 
Süßkartoffel-Püree • grüner Spargel • Ziegenkäse überbacken • Honig • Rosmarin……………………​ ……..……….16,50 € 
Halloumi-Salat mit grünem Spargel • Feigenmarmelade ……………………………………………………………………​ ………….…….16,50 € 
dt. weißer Spargel • Parmesanbutter • überbacken…………………………………………………………………………………………​ ……………..….19,50 € 
cremige Gnocchi • Hühnchen • zweierlei Spargel • Bärlauch & Schafskäse………………………….………………​ …………….....19,50 € 
Carpaccio vom Rind • weißer Spargel • Rucola • Parmesan ………………………….………………​ …………….....24,50 € 
 
dt. weißer Spargel (500g) • Sc. Hollandaise o. zerlassener Butter • Butterkartoffeln o. Pfannkuchen ……………………24,50 € 
 
dt. weißer Spargel (300g) • Sc. Hollandaise o. zerlassener Butter • Butterkartoffeln o. Pfannkuchen ………………….…17,50 € 
…+ mit paniertem Kalbsschnitzel oder Lachsfilet vom Grill oder Rumpsteak vom Grill…………….…………​ …..…….34,00 € 
…+ mit italienischem Porccheta (Schweinekrustenbraten) – dünn aufgeschnitten……………………………………………………….…27,80 € 
…+mit Kalbsbraten ………………………………………………………………………………………………………………………………………….…..……………​ ……….…..……29,50 € 
…+mit Nürnberger Bratwürste • 6 Stk. vom Grill …….....................................................................................................​ .........................26,50 € 
 
Pinsa: 
Mascarpone • Mozzarella • Basilikumpesto • Spargelvariation • Ei • Kirschtomaten • Burrata …….......................................18,50 € 
 
NICE TO MEAT YOU  
Lammfilet • feine Sauce • Brokkoli-Kartoffel-Gratin • kleinen Salat…………………………….…...........​ ........................................36,50 € 
Rumpsteak • Kräuterbutter • Pommes Frites ……………………...……………………………………………………………​ ……………………………….....39,50 € 
Ochsenbacken aus dem Ofen • Rotweinsauce • Bratkartoffeln ……………………...………………………​ …………………..……………..26,50 € 
 
MAIN MARE  
Regenbogenforelle • Grill • Butterkartoffeln • Tagesgemüse……………………………………………………​ …………………..………....…...22,90 € 
Seesaiblingsfilet • Pfanne • Müllerin Art • Süßkartoffel-Gratin • Tagesgemüse…………………​ ……………………………..…..32,90 € 
 
DAS BESTE ZUM SCHLUSS 
Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern …………………………………………………………….…..……….....….​ ..…1 Pers. 6,80 € / 2 Pers. 12,50 € 
Affogato ( doppelter Espresso + 1 Kugel Vanilleeis )​ 7,90 € 
Passionsfruchtsorbet oder Basilikumsorbet …………………………………………………Kugel​ 4,00 € 
Salted Caramel Eis………………………………………………………………………………………………………..Kugel​ 2,50 € 
Crema Catalana im Glas  ………………………………………………………………………………………………………………………………………​ 7,80 € 
Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne…………………………………………………………………………​ ………………………………………….……..8,50 € 



 

warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce und Sahne…………………………………………………………​ ………………………………………….………....8,90 € 
Mousse au chocolat im Glas  ……………………………………………………………………………………………………………………………………​ 5,50 € 


